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menu

la vega

TIPO COCTEL




y meoecnu
3 horas de duracién

Postre
Recepcidon con bebidas - Mini Pasteleria Francesa

a la entrada de los invitados. o)
- Postre individual

Seleccién de 25 tipos <
de aperitivos a elegir. TIPO COCTEL
(consulte pdagina de aperitivos)

| | OO Brindis
Mesa imperial buffet de quesos. - Copa de cava

1jamon ibérico de bellota cada (incluida)

100 comensales cortado por

nuestro maestro cortador - Copa de licor al gusto
+1€

Bodegdn de vinos.

Puesto de Botellines.
(Con dos tipos de cervezas) .
Barra libre

MR X RS Servicio de 4 horas
Quiosco o Mesa Incluye: Candy bar con:
de Bebida frutos secos y gominolas
Bodega Hora extra:
- Cerveza Cruzcampo 3€ / comensal inicial
- Sin Alcohol

- Refrescos

- Manzanilla de Sanldcar

+ Moscato Blanco NY Hood
O similar

- Rioja Beronia o similar

- Agua minerals.

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)




menu

sevilla
@




, , meoecnu
Coctel de bienvenida En la mesa

@
1 hora y 30 min de duracion S ev1 lla Mariscos

Recepcion con bebidas A compartir cada 2 comensales

a la entrada de los invitados.
A elegir entre:

Seleccion de 20 tipos de aperitivos a elegir.
(consulte pagina de aperitivos) * Gambas blancas de Huelva

Puesto de Botellines. - Langostinos de Sanlucar

(Con dos tipos de cervezas) . . Gambas blancas de Huelva
Mesa de Vinos : y Langostinos de Sanlucar
Quiosco o Mesa de Bebidas. : *owox
Mesa imperial buffet de quesos. : MARISCADAS ESPECIAL

. ? 3.9 Y . + 20 € POR PERSONA
1jamon ibérico de bellota cada

100 comensales cortado por - Gambas de Huelva

nuestro maestro cortador ; )
- Langostinos Tigres

Bodega - Patas Rusas
- Cerveza Cruzcampo .
- Sin Alcohol - Cigalas
- Refrescos i
- Manzanilla de Sanlucar Mejillones
- Moscato Blanco NY Hood - Navajas

O similar
- Rioja Beronia o similar
- Agua mineral

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)




menu

De primero o Postre
. . A elegir entre:
A elegir de la lista de platos S‘ ’Vl a . Seleccién Especial
“Tradicion Andaluza” de Postres La Vega

(consulte pagina de platos) )
< " ) - Seleccion Especial
de Helado La Vega

Entre platos Brindis
- Copa de cava

Sorbetes de: (incluida)
» Limon al Cava - Copa de licor al gusto
+HE

- Mandarina

* k k

- Frutos rojos

- Mojito Barra libre
Servicio de 4 horas
Incluye: Candy bar con:
frutos secos y gominolas

- Pina Colada

Hora extra:
3€ / comensal inicial

El plato principal
A elegir de la lista de platos

“Tradicion Andaluza”

(consulte pdgina de platos) NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



menu

gourmet
aD




Coctel de bienvenida mcnu Bodega

1 hora y 30 min de duracién g O u rm e t
- Cerveza Cruzcampo

Recepcion con bebidas

a la entrada de los invitados. OO - Sin Alcohol
- Refrescos

Seleccion de 20 tipos

de aperitivos a elegir.

. L - Manzanilla de Sanlucar
(consulte pdagina de aperitivos)

- Moscato Blanco NY Hood

Puesto de Botellines. °
(Con dos tipos de cervezas) : o similar
Mesa de Vinos. : - Rioja Beronia o similar
Quiosco o Mesa de Bebidas. ¥ - Agua mineral
[ ]
Mesa imperial buffet de quesos :
En la mesa
1jamon ibérico de bellota cada
100 comensales cortado por De primero

nuestro maestro cortador ) )
A elegir de la lista de platos

“Tradicion Andaluza”

1 Buffet a elegir

- Show cooking Barbacoa n 1
- Freiduria

- Mesa de Tortillas

- Venenciador de manzanilla

(consulte pdgina de platos)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)



menu

Entre platos Brindis

Sorbetes de: O u rme - Copa de cava
inclui

- Limén al Cava (incluida)

+Mandarina - Copa de licor al gusto

* Frutos rojos +HE

- Mojito

- Pina Colada

Barra libre
El plato principal _
Servicio de 4 horas

A elegir de la lista de platos
¢ 2 Incluye: Candy bar con:
“Tradicion Andaluza”

.\ frutos secos y gominolas
(consulte pagina de platos)

Postre Hora extra:

A elegir entre: 3€ / comensal inicial

- Seleccion Especial

de Postres La Vega

- Seleccion Especial
NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

de Helado La Vega

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)




@ ’z/lenbi ® /
INSpiracion
@




Céctel de bienvenida mcnu 3 Buffet a elegir

o duracic o O o /
2 horas duracion . Croqueteria
Recepcidén con bebidas

- Venenciador de Manzanilla

a la entrada de los invitados.

< o > - Mesa de Sushi
Seleccion de 25 tipos

- Mesa de Tortillas
de aperitivos a elegir.

(consulte pagina de aperitivos) . - Mesa de Mariscos N 1
. ° - Show Cooking Barbacoa N 1

Puesto de Botellines. ®
(Con dos tipos de cervezas) °® - Show Cooking Guisos
: - Show Cooking Arroces

Mesa de Vinos.

° - Freiduria

[ ]

Quiosco o Mesa de Bebidas. .
Bodega
Mesa imperial buffet de quesos - Cerveza Cruzcampo
- Sin Alcohol
1jamon ibérico de bellota cada . Refrescos

100 comensales cortado por
nuestro maestro cortado

- Manzanilla de Sanlucar

- Moscato Blanco NY Hood
O similar

- Rioja Beronia o similar

- Agua mineral

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



menu

En la mesa Brindis

wes JUSPIFACION

Sorbetes de:

- Limodn al Cava < o ) - Copa de licor al gusto
- Mandarina +1€

- Frutos rojos
- Mojito

- Pifa Colada Barra libre

Servicio de 4 horas
El plato principal Incluye: Candy bar con:

frutos secos y gominolas
A elegir de la lista de platos

“Tradicion Andaluza” H tra:
(consulte pdgina de platos) ora extra:

3€ / comensal inicial
Postre

A elegir entre:

» Seleccion Especial
de Postres La Vega NOTA IMPORTANTE:
Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

- Seleccion Especial
de Helados La Vega

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com




aperitivos
Jrios y calientes
QO




Ahumados

aperitivos

’
- Tostas con anchoas del Cantdbrico frlOS - Copa de salmorejo cordobés
“00" con mermelada de tomate. con crujiente de jamon.

- Bollito relleno de tomate y < 0 > - Copa de Bloody Mary con

boquerones en vinagre. perlas de mozzarella.

- Copa de salmorejo de

- Tostas con esencia de atun . ] -
mMelocoton vy vainilla.

de almadraba.
- Espuma de porra

- Mojama de atun, aimendras o
antequerana con pipirrana.

y aceite Basilippo.
- Copa de ceviche de alistados vy citricos.
- Tostas de bacalao ahumado

recubierta con velo ibérico.

Aperitivos orientales

- Dados de salmdn marinados en
vainilla con limoén y yogurt - Tataki de atun con mahonesa

de pimientos asados.

- Tartar de salmon con
patatas y huevos.

Trufas

- Mini trufas de foie y crujiente
de almendras.

+ Sushi (1€ x und)

+ Mini trufas de queso de cabra,

membrillo y peta zetas. NOTA IMPORTANTE:
Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del

valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)



aperitivos

e
- Piononos de crema de queso, frlOS - Brochetas de mozzarella

menta y romero. con tomate cherry.

- Fresdn de queso con corazon . .
- Gilda (aceitunas, alcaparras
de mermelada.
y queso feta)

- Cucuruchos de tartar de
salchichon ibérico. . - Brochetas de pollo

° ogurt, coco y curr
- Mini magdalenas de foie ® yogurt 4 4
con chocolate. ° - Brochetas de higo con queso
- Canapés de foie y queso ® de cabray almendras
de cabra caramelizado. e
® - Tenedorcito con
- Macaron de paté casero X NManzana dulce y ricota
- Nachos con guacamole
- Pulpo a la gallega )
(cremoso de patatas y pimenton) Pég.2/6

- Mini gofre con ali-oli

- Piruleta de foie y chocolate

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

- Milhojas de salmon y queso

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)



Cartuchitos ibéricos

- Tiritas de cana de lomo
ibérica de bellota.

- Taguitos de queso curado.

- Bellota de chorizo ibérico.

- Bellota de mini fuet.

Chupa chups

- Cake pop de pollo vy tiki masala

- Cake pop de foie con manzana

y chocolate.

- Cake pop de salmon y aguacate.
- Cake pop de torta del Casar y salmon.
- Cake pop de meldn con jamon.

- Cake pop de queso Idiazdabal.

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

aperitivos
Jrios

QO

Ensaladas

- Conservas de pimientos
asados, melvay
torta de Inés Rosales.

- Ensalada Waldorf
(pollo confitado, manzana
y salsa Waldorf)

- Ensalada César
(pollo crujiente, parmesano
y salsa César)

- Ensalada de ternera asada

con tomates secos, queso
feta y vinagreta de miel.

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



@ @
Barbacoas y burgers a p er l thOS Pescaito frito

- Choricitos o chistorras Calien teS - Adobito sevillano.

asado/as en su pan. - Tiritas de choco.

- Mini panes prenados de < " ) - Taquitos de rosada al limon.

chorichitos o chistorras. - Daditos de bacalao.

- Mini mollete de pluma, pimientos . - Bufiuelos de bacalao.
y mayonesa al whisky. . - BuAuelos de marisco.
[ P
- Mini brioche de boquerones fritos ° » Rocas volcanicas de bacalao.
con mahonesa de adobo. °® . Pavias de merluza con
° mahonesa de adobo.
- Pan Bao .
(Pringq, carrilld o langostinos) . .
Gratinados
- Mini burgers selecciéon La Vega
(pollo, cerdo y ternera) - Tosta de chorizo, pldtano y miel.
- QL . - Hojaldre de carrillada gratinada con ali-oli.
- Mini crispy burger de langostinos. )
Pag. 4/ 6 - Tartaleta de pisto con queso brie.
* Mini perrito _coliente con mahonesa - Tosta de morcilla con
de curry y miel. mahonesa de miel y curry.
- Rollitos Tex-Mex
NOTA IMPORTANTE:
Los presupuestos actuales

estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)




aperitivos

[
- Delicias de queso de cabra l t - Croquetas del puchero
con confitura de fresas Ca len eS de la abuela

- Saquitos de quesp con corazoén de . Croquetas de boletus
mermelada (Elegir sabor)

- Saquitos de morcilla y manzana - Croquetas de chorizo

- Pollo crujiente con quicos . - Croquetas de pringad

- Langostinos crujientes con quicos . Croquetas de rabo de toro
- Ferrero Rocher de carne y queso c tas de b |
- Crogquetas de bacalao
- Piruletas de langostinos

- Crujientes de chorizo y huevo - Croquetas de perdiz

- Tortillitas de camarones - Croquetas de langostinos
- Stick de rabo de toro

- Cigarrillos de sobrasada y miel

- Mini pastela marroqui

- Mini rollito de carne y
verduras orientales

- Churros de camarones

- Berenjenas con miel de cana
NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

- Gyozas de pollo

- Bomba de brandada
de bacalao

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



Brochetas

- Brochetas de cerdo
con soja y wasabi

- Brochetas de salchichas
frescas y cebolla dulce

- Brochetas de lagartito
ibérico con mMmojo picon

- Brochetas de langostinos

con salsa verde

- Brochetas variadas
de verduras

- Seleccidn de brochetas
variadas

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

aperitivos

calientes

QO

Cazuela de guisos

- Capuchino de rabo de toro
con espuma de patatas

- Conservas con risotto de
setas y parmesano

- Cazuelas de mollejas
glaseadas con patatas

- Cazuelas de huevos a la flamenca

- Cazuelas de bacalao con
tomate y menta

- Cazuelas de merluza a la rotefa
- Cazuelas de gambas al dgijillo

- Cazuelas de menudo de “El Viso”
- Cazuelas de arroz marinero

- Cazuelas de solomillo al whisky

- Cazuelas de solomillo al P.X.

- Cazuelas de carrillada
al oloroso

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



seleccion
de platos

QO




Tradicion andaluza

Primeros

- Crema de salmorejo de
melocotdn con polvo de queso
y sardinas ahumadas.

- Crema caliente de temporada
(segun mercado)

- Ensalada Waldorf con pollo confitado,

avellanas y manzanas.

- Ensalada de queso de cabra con
pipas y vinagreta de fresas.

- Caneldn crujiente de pescado
y marisco baifado con salsa de
mManzanilla.

- Taco de atun con salsa de
escabeche, pimientos asados
y rabanitos.

- Lomo de merluza frita sobre
cama de patatas alifnadas y

emulsion de adobo.

Calle Huerta el Conde, nium 34 y_\

El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

seleccion
de platos

QO

incluidos en los menus

(Personalice la salsa y la guarnicion al gusto)

- Merluza al horno sobre
crema de huevo frito y
crujiente de yuca.

- Darné de merluza con costrini

de almendras sobre
compota dulce de calabaza.

- Lomo de bacalao confitado al

aove, lagrima de salmorejo y
crujiente de kataifi.

- Arroz meloso marinero
O campero o ibérico.

- Risotto de setas
Yy parmesano.

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



Tradicion andaluza S eleCC iO’n

Segundos de pla tOS - Hojaldre de capén.

- Milhojas de solomillo, bacon y
queso con salsa al whisky sobre - Lingote de solomillo de
puré de boniato. cerdo con salsa de miglase

sobre queso de cabray

incluidos en los menus
manzana asada

. carrillada de cerdo al vino tinto (Personalice la salsa y la guarnicion al gusto)

sobre puré francés de patatas
y tomillo.

- Pluma ibérica con
salsa de boletus sobre
dados de patatas

[ ]

°
- Pintada rellena de foie y pasas ®

al Pedro Ximénez. () - Lingote de costillar

] deshuesado sobre

° calabaza con albahaca

[ ]

y salsa de carne

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)




Sabor Mediterrdaneo

Primeros

- Timbal de verduras con anchoas
imperiales “00" y vinagreta de
frutos secos.

- Ensalada de ahumados con
cherrys confitados y vinagreta
de pipas.

- Ensalada de rucula con mozzarella
y pesto de avellanas.

- Ensalada de ternera asada
con tomate seco y queso feta.

+ Arroz meloso con pato.
+ Arroz meloso de mollejas.

- Lomo de bacalao gratinado
sobre compota de tomate.

- Darné de balacalo con costrini de
pistachos y almendras sobre

compota de pimientos endulzados.

- Bacalao al horno con pilpil de
manteca colord sobre
calabaza asada y albahaca.

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

seleccion
de platos

QO

+1,50 € por comensal

(Personalice la salsa y la guarnicion al gusto)

Ambos platos tienen precio adicional,
tantos los primeros como los segundos.

Segundos

- Carrillada ibérica glasé al P.X.
con dados de queso viejo
y memobrillo.

- Caramelo crujiente de carrillada

en su jugo, cebolletas
caramelizadas y dados de yuca.

- Caneldn de rabo de toro
gratinado sobre cremoso
de patatas trufadas.

- Timbal de solomillo de cerdo
envuelto en bacon con salsa
al oloroso, pastel de patatas
y salteado de cherrys

- Carrillada de buey al vino
tinto con cremoso de
patatas al romero

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com



Tierra, Mar y Montaria S eleCCiO,n

Primeros de pla t 0S Segundos

+ Arroz meloso de rabo de toro - Confit de pato con salsa de
frutos rojos, verduras asadas y
- Arroz con carabineros patatas violetas
. . +5,00 € por comensal
- Tataki de atun rojo sobre tartar . "

(Personalice la salsa y la guarnicion al gusto) - Tournedo de ternera con

de remolacha y mahonesa de Ambos platos ti io adicional,
_ nay tantos los primeros como los segundos. salsa al Oporto y
sojay regaliz . patatas gajos al tomillo

- Lomo de bacalao confitado sobre
- Medallones de presa ibérica

[ ]
[ J
arroz meloso de mollejas (] _
PY asados con salsa demiglase de
[ )
[}
[ )

- Darné de salmon con costrini de mManzanilla con pure frances

pistachos, salsa de eneldo y patatas
rojas.

- Lubina al horno con salsa bilbaina

de tomates sobre salteado de setas

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)



Sugerencia del chef S elecc iO’n

Primeros de pla tOS Plato principal

- Arroz meloso con - Parrillada de ternera retinta

bogavantes. (sin limite de cantidad)
- Lubina frita rizada con salsa +6,5() € por comensa] - Jarrete de cordero confitado
Hoisin de fresas con roca de yuca. (Personalice la salsa y la guarnicion al gusto) sobre cous-cous al

Ambos platos tienen precio adicional,
tantos los primeros como los segundos. Ras el Hanout

- Corvina al horno sobre crema de
puerros y azahar con crujientes
de hinojos.

- Entrecot de novillo
argentino a la parrilla

- Lomo de dorada al horno sobre

- Solomillo de cerdo ibérico
guiso de habitas babies y jamon.

relleno de foie, pasas
y pifones

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com




menus

infantil y cadete

QO




V4
Menu infantil m en uS Menu cadete

A elegir entre: infantil y Cadete Pechuga de pollo empanada

- Happy Meal “La Vega” O plancha con patatas fritas

Hamburguesa < " > y croquetas.
e}

Patatas fritas

Nuggets Hamburguesa maxi con
Bolsa de chuches patatas fritas y nuggets.
Postre

En caso de que el menu de los adultos

- Pechuga de empanada o a la plancha °
Patatas fritas ° sea tipo coctel, el menu cadete serd
Nuggets o croquetas ° el mismo que los adultos.
Postre
o
. ([ .
Incluye bebidas. | Incluye bebidas.
[ ]
La empresa no admitird que el En los menus infantiles y cadetes
cliente aporte la comida y menaje estd prohibido suministrar bebidas
para los ninos. alcohdlicas por ser menores de edad.

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)




informacion
general
©




incluido

cn los menus

Regalo de un reportaje fotogrdfico del evento. < " > Sillas incluidas
. (Segun catdlogo)
1 camarero por cada 2 mesas. **
. Adaptamos menus especiales por intolerancias
1 camarero por cada 15 comensales **
(Menu La Vega / Tipo coctel) . Tarta de novios para el corte
- . °
Servicio de camareros pasa vinos ’
N P ° PRUEBA DE MENU
| y N . | coetel ) () La prueba de menu estd incluida para
mpregon dF ey} tosiBarglel cocte y menyreg T IeSs o 6 comensales, su coste es de 50 € por persona,
+ seating planner + mesero (personalizado) ° . .
. los cuales se adelantardn antes de realizar
[ ]

la prueba de menu.

Uniforme de las camareros/as a elegir (segun catdlogo) . , ) _
9 9 9 Este importe se descontard de la cuenta final.

*k
Decoracion de las mesas (segun catdlogo) _
R, Invitado extra: S0€ por comensal

Manteleria a elegir (segun catdlogo) (hoTeepiivisubIe)

sk

Bajo plato a elegir (segun catdlogo) Se prohibe la asistencia de nifos

Ak

Cristaleria a elegir (segun catdlogo)

Fk

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

Cuberteria a elegir
(segun catdlogo)

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com

Calle Huerta el Conde, num 34
El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)



informacion
de contratacion

A la firma del contrato, como sefial-reserva de la fecha del Antes cualquier tipo de retraso del evento, se cobrard una
evento, se abonard 1000 € + IVA (10%) en concepto anticipo. penalizacion de 15€/hora por empleado del evento.

En caso de anulacion del evento, la sefal-reserva que se En caso de que en el lugar de la celebracion del evento exija

Siendo una provision de fondos que compensa - , o

los gastos ocasionados por la gestién administrativa, Los danos ocasionados por los invitados, en el lugar de Ia
5 celebracion, tanto como las roturas y péerdidas del menaje,

: . , . decoracion, etc. correrdn a cargo del cliente.

En caso de modificacion de la fecha del evento, la cantidad ° °

correspondiente a la senal-reserva quedard a cuenta del ¥ Queda totalmente prohibido el uso de bengalas que puedan

posterior evento a redlizar. La prorrogacion del evento e afectar al menagje del evento. Asi evitamos quemaduras en

tendrd una caducidad de un afo a partir de la fecha de la manteles, mesas, sillas, etc.

cancelacion y el presupuesto se adaptard a los menus - . _ .

actuales vigentes. ° Gastos de desplazamiento no incluidos (nuestros
° presupuestos pueden variar en funcion

Si el nlMmero de comensales adultos es inferior a 150 . a la distancia del lugar de celebracion)
invitados, se aplicard un recargo adicional de S€ por
comensal Para mds de 150 comensales adultos, se
NMantiene el precio del menu seleccionado.

El presupuesto inicial podrd ser modificado en base a la
oscilacion que puedan suftir los precios de mercado
de las materias primnas y otros suministros.

NUnero minimo de comensales a
facturar: 100 invitados.

La validez de este presupuesto caducard
a los 15 dias de su emision.

10 dias antes de la celebracion se fijarda el
nMinimMmo de comensales a facturar.
7 dias antes de la celebracion, €

se abonard el S0 % del importe
total del evento. &
Calle Huerta el Conde, nim 34 y_\

El Viso del Alcor, 41520 (Sevilla)

NOTA IMPORTANTE:

Los presupuestos actuales
estdn sujetos a posibles subidas
de precios, que dependerd del
valor vigente de los productos.

ﬁ IVA NO INCLUIDO

Telf. Oficinas: 955 232 713
info@cateringlavega.com
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